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Criar um restaurante que respeitasse
radicalmente a estética japonesa em toda sua
profundidade, em ambiente contemporaneo,
sem 05 tragos caricatos da arquitetura érnica,
O projeto, aprovado em sua primeira versao do
estudo preliminar, buscou atender as questdes
espaciais existentes na arquitetura japonesa,
bem como, respeitar as técnicas e o uso de
materiais tradicionais.

Como toda casa tradicional japonesa, os
espagos fluem, se abrem aos jardins de
contemplacao, recebem a luz natural das quatro
estacdes e abusam da textura dos diversos
materiais da natureza como madeira, pedra,
dgua e palha.

Como em um palco aberto aos espectadores, €
no balcio de sushi que percorre todo o espago
do restaurante, onde o chef Murakami se
apresenta oferecendo, além de seus

excepcionais pratos, sua simpatia nipo-carioca.

O maior crédito do Grande Prémio de
Arquitetura Corporativa no é o prémio em si,
mas a compreensao de que a cadeia da
construcao civil é formada por arquitetos,
engenheiros, construtoras, induastrias,
investidores e clientes.

E a (nica premiagdo em que se homenageia o

arquiteto, o executor e o cliente.

mmm—

DESTAQUE

Paulo Sergio, diretor da Teperman; Sr. Marcelo

Fernandes, sécio proprietdrio do Restaurante Kinoshita
e 0 Arq. Naoki Otake

Proprietario do Restaurante Kinoshita

A importancia do projeto foi brindada com a
premiagdo. Sinto-me lisonjeado em ter

participado deste evento.
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